
Técnico/a de Grado
Medio en Servicios
en Restauración 

PRESENCIAL 
2000 horas 

(500 h. de
 formación 

en la 
empresa)

¿Qué voy a estudiar?‌¿Qué voy a estudiar?‌

PRIMERO SEGUNDO

Operaciones básicas en bar-cafetería.
Operaciones básicas en restaurante. 
Técnicas de comunicación en
restauración.
Itinerario personal para la
empleabilidad I.
Seguridad e higiene en la
manipulación de alimentos. 
Digitalización aplicada a los sectores
productivos.
Sostenibilidad aplicada al sistema
productivo.
Inglés Profesional.
Proyecto Intermodular I.

Servicios en restaurante y eventos
especiales. 
Servicios en bar-cafetería. 
El vino y su servicio.
La sidra y su servicio.
Ofertas gastronómicas. 
Complemento autonómico de inglés
profesional. 
Itinerario personal para la
empleabilidad II.
Módulo optativo.
Proyecto Intermodular II.

¿Cuáles serán mis
salidas

profesionales?‌

¿Cuáles serán mis
salidas

profesionales?‌
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